Cntrées

Asperge verte de Sologne
Sauce pistache, herbes de printemps

Raviole ouverte de la mer
Caviar oscietre, févettes, artichaut

Ris de veau laqué
Sauce grenobloise

Rats

Péche de petit bateau
Vierge aux algues, pil pil a I’ail des ours,
Agretti

Homard bleu
Petit pois a la francaise, sucrine, umeboshi

Agneau de lait des Pyrénées
Sarrasin, morilles et anguilles fumées

Caille de Duplantier
Betterave au poivre Sichuan,
Ragolit, sardine marinée

@W

Fleur de sarrasin

Namelaka condimenté au sarrasin et cidre brut,

Tuiles croustillantes cacaotées

Souvenir de mais toasté

Glace presque au chocolat, gel de thé fumé

Tarte fine croustillante Kumquat
Voile de citronnelle,

Créme glacée noix de coco texturée facon Suzette

Origine des viandes servies : France.
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