Cntrées

Saint-Jacques de plongée 85 €
Millefeuille de céleri-rave, beurre blanc aux algues

Ris de veau laqué 15 €
Sauce grenobloise, caviar osciétre

Raviole de foie gras 65 €
Trompette de la mort, bigorneaux, condiment échalote estragon

Rats

Sole de petit bateau 15 €
Gratiné, sabayon coraillé

Homard saisi au barbecue 125 €
Betteraves glacées, hibiscus et jus de crustacés

Carré d’agneau des Pyrénées 95 €
Cime di rapa, huitres pochées et sauce chimichurri

Canard colvert 105 €
Pomme boulangere, anguille fumée, jus aux olives taggiasche

Desserts
Le Mais 35 €

Cacao, Thé fumé, Miso

La Figue 35€

Amande, lait ribot, framboise

Le Chocolat 35 €

L’héritage de Caréme

La Poire 35 €

Frottée au café, orge et mélilot
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